WENE TRABE

Agricola Foradori
Lezer

Vinmakare: Emilio Zierock
(Elisabetta Foradoris &ldsta son)

Geografi: Dolomiterna

Druvsort: Ca 80 % Teroldego + lite
Schiava, Merlot & Lagrein.

Vitikultur: Druvorna kommer fran odlingar
kring byn Mezzolombardo; Campazzi och
Settepergole. Alluvial jord med sand och
grus.

Vinifikation: Jast med skalen under ca 2
dagar i cementtankar. Vilar 4 manader pa
en blandning av cement, amfora & bottis
innan butel jering.

Ovrigt: I Mezzolombardo, ndrmare Campo
Rotaliano, omringad av Dolomiterna hittar
vi Azienda Agricola Foradori. Egendomen
etablerades 1901 och togs 6ver av

famil jen Foradori 1939. Idag ar de 4:e
gen. vinodlare (Emilio, Theo & Myrtha
Zierock) med malsattningen att skapa
viner via metoder som respekterar naturen
och som uttrycker vaxtplatsen pa basta
méjliga satt! Anda frdn bérjan har de
haft fokus pa den lokala druvsorten
Teroldego med anor langt tillbaka i
tiden. 2002 pabdrjades arbetet med
biodynamisk odling som ett steg pa vagen
att lyfta druvan och ge det utrymme den
fortjanar.

De forfogar Over totalt 29 ha vinmark,
dar lite mer an halften ligger i Piano
Rotaliano med alluvial, stenig sandjord,
9 ha i Fontanasanta dar jordmdnen
huvudsakligen domineras av kalkrik-
lerjord. Sista delen av frukten hamtar de
fran samarbeten med mark via medlemmarna
i teamet.

Lezér, som betyder 1att pa den lokala
dialekten, ar ett resultat av att 2017
var en tuff argang da druvorna drabbades
av hagel. De bestamde sig darfér att goéra
ett lattare vin utan den langa
skalmaceration som annars ager rum. Och
det blev en succés!!



